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Circolare interna n. 243   

Brindisi lì 05/02/2025 

Ai docenti ITP 

Agli Assistenti Tecnici 

Sede di Brindisi Carovigno 

E, p.c. al DSGA 

Oggetto: MICRO SEMINARIO DI FORMAZIONE CONTINUA 

Nell’ambito della formazione continua di specializzazione è programmato un 

corso di “Formazione Fic” organizzato dall’Ass. Prov. Cuochi Brindisini con lo Chef 

“Stella Michelin” ANDREA CATALANO del ristorante Dissapore, dal titolo 

“Sostenibilità in cucina”. L’incontro, è programmato nella cucina Multimediale del 1° 

piano  il 10 febbraio 2025, dalle ore 14.30 alle ore 17.30. 

Vista la rilevanza del tema trattato si auspica una cospicua e attiva partecipazione. 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

Prof. Cosimo Marcello CASTELLANO 

Firma autografa sostituita a mezzo stampa, 

ai sensi dell’art.3, comma 2, D. Lgs n. 39/1993 
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